
VERBALE  DELLA  RIUNIONE  DELLA  COMMISSIONE  MENSA  DI  MARTEDI’  24
GENNAIO 2023.

La riunione della Commissione mensa inizia alle ore 16.30 in presenza presso l'ufficio della
Responsabile  P.O.  U.O.A.  Servizi  alla  Persona  Dott.ssa  Monica  Pierulivo  (piano  terra
Palazzo della Cultura Piazza O.Mischi). 

Partecipano: Antonella Cucinotta (Consigliere delegato alla Scuola),  Monica Pierulivo
(Resp.  P.O.  U.O.A.  Servizi  alla  Persona  e  Presidente  di  Commissione), Serenella
Nocentini  (Istruttore  direttivo  Ufficio  Pubblica  Istruzione  in  qualità  di  segretario
verbalizzante),  Daniela  Fontanelli  (Collaboratrice  amministrativa  Ufficio  Pubblica
Istruzione), Sara  Fatarella   (Responsabile  Ditta  Vivenda  SpA),  Giorgia  Lachi  (cuoca
mensa  centrale),  Luana Balloriani (cuoca  mensa  servizio  nido  “Lo  Scarabocchio”),  Di
Leonforte Giuseppe (insegnante scuola primaria “Rodari” di San Vincenzo),  Francesca
Fabbri (genitore scuola primaria “Rodari” di San Vincenzo),  Melania Vasetti  (insegnante
scuola  infanzia  e  primaria  Plesso di  Sassetta  e scuola  infanzia  “Giamburrasca”  di  San
Vincenzo),  Rossana  D'Ambrosio  (educatrice  servizio  nido  “Lo  Scarabocchio”),  Giulia
Salvi (genitore servizio nido “Lo Scarabocchio” sezione Panda). 
Partecipano  inoltre  come membri  esterni:  l’Assessore  ai  Lavori  Pubblici,  Spiaggia  e
Demanio,  Ambiente  Alessio  Landi ed  il  Consigliere  delegato  ad  agricoltura  e  decoro
urbano Marco Mantovani.
Assenti:  Simona  Caroti (genitore  scuola  infanzia  “Giamburrasca”  di  San  Vincenzo),
Valentina  Badalamenti  (genitore  scuola  primaria  “Rodari”  di  San  Vincenzo), Simone
Leonelli, (genitore  scuola  primaria  “Rodari”  di  San  Vincenzo),  Filippo  Raciti (genitore
scuola  secondaria  I°  grado  “Mascagni”),  Valeria  Toninelli  (insegnante  scuola  infanzia
“Giamburrasca”  di  San  Vincenzo),  Emma  Vivarelli (genitore  scuola  infanzia  Plesso  di
Sassetta).

La Consigliera delegata alla scuola Antonella Cucinotta introduce la riunione presentando
i partecipanti e specificando il ruolo che rivestono all’interno della Commissione.

La responsabile  P.O. U.O.A. Servizi alla Persona Monica Pierulivo riferisce che ad inizio
anno scolastico è stato predisposto dall’ufficio un calendario relativo alle consuete attività di
controllo che l’Ufficio Pubblica Istruzione ordinariamente svolge sia alla mensa centrale che
alla mensa del servizio nido. Ricorda inoltre che a causa dell’insorgenza della situazione
pandemica verificatasi ad inizio anno 2020 e fino al perdurare dell’emergenza sanitaria in
atto  fino  allo  scorso  anno  scolastico,  fu  ritenuto  opportuno  non  proseguire  con  i
sopralluoghi, al fine di evitare il più possibile l'accesso di personale esterno alle strutture
educative. Per questo anno scolastico il sopralluogo effettuato dall’ufficio si è verificato nel
mese di gennaio 2023 presso la mensa centrale e non ha rilevato alcuna criticità. Pierulivo
riferisce inoltre che sarà cura dell’ufficio provvedere a rendere pubblico il relativo verbale sul
sito istituzionale dell’Ente nei giorni a venire. 

Di Leonforte Giuseppe interviene affermando che il pane talvolta è risultato non troppo
friabile, inoltre riferisce di un episodio in cui qualcuno ha evidenziato tracce di muffa senza
però farlo presente sul momento agli addetti alla mensa; parimenti il referente riporta alcune
criticità relative all’odore della carne di tacchino, anche queste tuttavia non segnalate sul



momento. Rivolgendosi a  Fatarella comunica inoltre che le uova servite con la salsa non
risultano molto gradite ai bambini e che quindi sarebbe preferibile venissero cucinate prive
di salsa per renderle così maggiormente appetibili ai bambini; la frutta, in particolare la mela
e  talvolta  la  banana,  dovrebbero  essere  servite  più  mature  per  agevolare  coloro  che
presentano difficoltà di  masticazione e deglutizione. Riferisce comunque che le porzioni
risultano adeguate e che il servizio nel suo complesso si svolga in maniera soddisfacente.
Sara Fatarella  e Giorgia Lachi  riferiscono che il  pane viene consegnato ogni  mattina,
fresco, e  si  presenta confezionato in  panetti  sigillati  e già affettato;  viene poi  sistemato
all’interno di contenitori di plastica ermetici per essere successivamente distribuito ai tavoli
direttamente  nel  piatto  e sporzionato  dalle  addette  insieme al  secondo ed al  contorno.
Fatarella spiega inoltre  che qualsiasi eventuale criticità riscontrata deve necessariamente
essere segnalata alla cuoca sul momento poichè in assenza di una comunicazione formale
non è possibile intervenire per verificare, e nel caso accertare, tale criticità. Per cui Fatarella
consiglia  che,  in  questi  casi,  venga  effettuata  una  segnalazione  direttamente  alla  Ditta
Vivenda affinchè possa essere intrapresa una eventuale procedura di non conformità nei
confronti del produttore. Lachi afferma che in effetti le carni bianche rappresentano un tipo
di carne piuttosto delicato ma asserisce che quando ha cucinato il tacchino, a suo parere
questo non emanava alcun cattivo odore. 

Cucinotta interviene per quanto riguarda la problematica esposta da Di Leonforte sul fatto
che  la  frutta  debba essere  più  matura  e  riferisce  che  alle  insegnanti  non è  consentito
sbucciarla  per  mancanza di  HACCP.  Fatarella propone,  come alternativa,  di  mettere  a
disposizione le polpe di  frutta  che tuttavia non potranno essere a filiera corta;  propone
inoltre  in  questi  casi,  che  il  genitore  interessato  invii  una  richiesta  a  mezzo  mail  alla
Vivenda, in modo tale che giunga direttamente alla dietista oppure, altra alternativa, è quella
di effettuare l’ordine specifico di una cassetta di frutta più matura affinché chi necessita ne
possa  usufruire.  Lachi,  per  risolvere  tale  criticità,  afferma  di  rendersi  disponibile  nella
preparazione di un frullato oppure nella sostituzione del frutto presente al tavolo con uno più
maturo; tiene comunque a precisare che, fino ad ora, non ha mai ricevuto direttamente
alcuna richiesta in tal senso.

Melania  Vasetti giudica  molto  soddisfacente  il  servizio  svolto  dalla  ditta  Vivenda  nei
confronti  della  scuola  dell’infanzia  e  della  primaria  del  Plesso  di  Sassetta  e  rivolge
complimenti  alla  cuoca  e  alla  responsabile  della  ditta  stessa.  Informa  inoltre  la
Commissione che, nonostante il trasporto dei pasti avvenga nell’arco di 20 minuti circa, le
pietanze giungono a destinazione con una cottura perfetta. Propone altresì, a nome delle
colleghe della scuola dell’infanzia di  San Vincenzo, se fosse possibile, l’integrazione nel
menù di carote e patate lesse, mescolate oppure separate. Riferisce inoltre che la pasta al
pesce risulta molto gradita ai bambini e quindi, se fosse possibile, aggiungerla una volta in
più all’interno del menù. Fatarella risponde che provvederà facendo presente tale richiesta
alla  dietista.

Rossana D'Ambrosio propone una revisione del menù del servizio nido e, a nome di tutti
gli educatori, chiede la possibilità di reintrodurre il prosciutto cotto nel menù e che sarebbe
preferibile sostituire  la  pizza con la  pasta al  pomodoro.  D’Ambrosio riferisce inoltre  che
anche la robiola non è più presente all’interno del menù e propone quindi che possa essere
nuovamente introdotta.  Fatarella tuttavia precisa che da offerta di  gara i  formaggi  sono
biologici a km 0, quindi la ditta manifesta difficoltà nel reperire la robiola biologica a km 0.



D’Ambrosio interviene anche proponendo l’introduzione nel menù della svizzera di coniglio
ma Fatarella spiega che attualmente non è reperibile un fornitore che riesca a procurare
alla ditta quel tipo di carne con tutte le caratteristiche previste. D’Ambrosio fa inoltre notare
che i bambini non gradiscono molto la frittata di patate per cui se fosse possibile sostituirla
con l’uovo sodo; al contrario la frittata di spinaci può essere mantenuta, così come le uova
al pomodoro.  D’Ambrosio, sempre come portavoce di tutti gli educatori, chiede se fosse
possibile, di aggiungere un secondo piatto al menù invernale (Nov-Gen) di martedì della III
settimana  che  prevede  la  polenta  al  ragù  presente  quale  piatto  unico,  in  modo  da
trasformare quest’ultimo in un primo piatto. D’Ambrosio avanza un’ulteriore richiesta relativa
al dolce proponendo una distribuzione più dilazionata all’interno del menù poiché ad oggi
risulta  presente  in  maniera  consecutiva  nella  II  e  III  settimana  del  menù  sopra  citato.
Fatarella risponde che provvederà a confrontarsi direttamente con la dietista in merito alle
varie richieste avanzate da D’Ambrosio.

Giulia Salvi esprime un giudizio positivo in merito al servizio erogato dalla Ditta Vivenda e
alla  qualità  delle  pietanze ed afferma di  non aver  ricevuto da parte  dei  genitori  alcuna
segnalazione da dover riportare.

Francesca Fabbri avanza la richiesta di poter sostituire la frittata con l’uovo sodo. Riporta
inoltre, in rappresentanza del gruppo dei genitori, che i bambini non hanno condimenti a
disposizione tipo olio, sale e Fatarella, di fronte a questa richiesta, afferma che i condimenti
non devono di proposito essere alla portata di chiunque dal momento che la ditta deve
attenersi  rigorosamente al  rispetto delle grammature imposte dalle tabelle dietetiche. Le
pietanze infatti giungono ai tavoli già condite.  Fatarella ribadisce quindi che non è buona
prassi lasciare alla portata di tutti  i condimenti, i bambini possono con tranquillità riferire
all’insegnante che il piatto non risulta sufficientemente condito e quest’ultima eventualmente
lo farà presente alle addette.

Cucinotta chiede che ogni variazione estemporanea apportata al menù venga comunicata
in  tempo reale come avviene ad esempio in  caso di  sciopero.  Pierulivo conferma che
provvederà ad inviare mail alla commissione mensa in tal senso.

L’Assessore  Landi ed  il  Consigliere Mantovani  spiegano  che  l’intenzione
dell’Amministrazione  è  quella  di  installare  all’interno  della  mensa  distributori  di  tipo
industriale con filtri ad osmosi per l’erogazione dell’acqua, al fine di migliorarne la qualità e
ridurre  di  conseguenza  il  consumo  di  plastica.  Landi  chiede  alla  referente  della  Ditta
Vivenda Fatarella la possibilità di confrontarsi nei giorni a venire per discutere in merito a
questa richiesta e confrontarsi nello specifico ai fini di una compartecipazione delle spese
relative  all’installazione  dei  suddetti  distributori.  Secondo il  parere  dell’Assessore  Landi
questa modalità di erogazione dell’acqua comporterebbe un minor aggravio di spese per la
Ditta Vivenda rispetto a quanto avviene tuttora con l’utilizzo delle bottiglie di vetro. Fatarella
risponde che sarà sua cura informarsi  sui  costi  e  che si  aggiorneranno più  avanti  non
appena  avrà  ottenuto  informazioni  più  dettagliate  in  merito;  fa  inoltre  presente  che
eventualmente,  nel  caso in  cui  questi  distributori  venissero  installati,  verranno utilizzate
brocche di vetro in sostituzione delle bottiglie poiché queste si prestano ad una pulizia più
accurata e di conseguenza risultano più igieniche.



Balloriani chiede se fosse possibile installare tali distributori ad osmosi anche al servizio
nido ma Fatarella risponde che al servizio nido, come da capitolato di gara, è previsto l’uso
esclusivo di bottiglie di vetro.

Cucinotta  interviene anticipando che,  per il  prossimo anno scolastico 2023/2024, molto
probabilmente sarà prevista una variazione dell’orario di accesso alla mensa per quanto
riguarda  la  scuola  secondaria  di  primo  grado.  A tal  proposito  Cucinotta  comunica  che,
insieme alla Responsabile Pierulivo, parteciperanno nei prossimi giorni ad una riunione con
la Dirigente scolastica per discutere di tale riorganizzazione.
Lachi riferisce che, in particolar modo nelle classi della scuola dell’infanzia ed in quelle
della scuola secondaria di  primo grado, spesso non è presente la connessione internet
necessaria a consentire l’utilizzo della app impiegata ai fini della rilevazione delle presenze
giornaliere. Lachi quindi fa presente che, trattandosi  di  un sistema informatizzato, molto
spesso si presentano criticità in tal senso. Landi interviene affermando che sarà sua cura
prendere provvedimenti per risolvere questa criticità nel più breve tempo possibile.  

 
La riunione si conclude alle ore 18.20.

FIRMATO

__________________________ componente genitori Istituto Comprensivo San Vincenzo-
Sassetta

__________________________ componente genitori servizio nido

__________________________componente  insegnanti  Istituto  Comprensivo  San
Vincenzo-Sassetta

__________________________ componente educatori servizio nido

IL PRESIDENTE                                                          IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE
(Dott.ssa Monica Pierulivo)                                     (Dott.ssa Serenella Nocentini) 
                                                                                                  

   F.to in originale


